PROJETO DE LEIN° , DE 2017
(Da Sra. DULCE MIRANDA)

Acrescenta 0s 884° e 5° ao art. 24 do
Decreto-Lei n°® 986, de 21 de outubro de
1969, para limitar a quantidade da
substancia 4-metilimidazol que pode estar
presente nos alimentos industrializados.

O Congresso Nacional decreta:

Art. 1° Esta Lei estabelece o limite maximo de 4-metilimidazol

gue pode estar presente nos alimentos industrializados.

Art. 2° O artigo 24 do Decreto-lei n°® 986, de 21 de outubro de
1969, passa a vigorar acrescido do seguinte 84°:

AL B4 e

84° A quantidade méxima da substancia 4-metilimidazol que
pode estar presente nos alimentos produzidos no territorio
nacional fica fixada em 20 mg/100 mg na base equivalente do
corante caramelo Il e 25 mg/100 mg na base equivalente do
corante caramelo IV.

85° Os alimentos que possuirem a substancia 4-metilimidazol
em sua composicdo deverdo informar, nos roétulos e
embalagens respectivos e de forma destacada, a quantidade
total presente na apresentacéo final e por porcdo de consumo.”
(NR)

Art. 3°. Esta lei entra em vigor 180 (cento e oitenta) dias apods a

data de sua publicacao.



JUSTIFICACAO

A sociedade contemporéanea estd, cada vez mais,
considerando os alimentos como fonte de salude, como um instrumento para a
sua promogdo e protecdo. A preocupacdo das pessoas com 0S aspectos
nutricionais dos alimentos que consome tem crescido ultimamente, juntamente
com o0 uso direcionado para a promoc¢ao de melhoras no funcionamento dos

sistemas organicos.

Uma das funcbes mais nobres do Estado esta exatamente na
protecdo da vida e da salude humana, aspectos que s&o indissociaveis. A
vigilancia sanitaria exercida pela Administragdo Puablica busca minimizar os
riscos a saude que alguns produtos podem representar, como € o caso dos
alimentos. Sabemos que existem alimentos saudaveis, que fazem muito bem
ao organismo, e outros que podem fazer muito mal e contribuir para o

surgimento de doencgas.

A utilizacdo de corantes pela industria alimenticia tem como
funcdo conferir, intensificar ou restaurar a coloracdo do produto final, apés o
processamento. O objetivo € obter uma aparéncia convidativa ao consumo,
mas também tem objetivo tecnol6gicos, como garantir a uniformidade do

produto final.

O corante caramelo atualmente utilizado tem como precursor o
processo de caramelizacdo do agucar, iniciado ha muitos séculos atras. Com o
avango tecnolégico do setor alimenticio, tais corantes passaram a ser
industrializados, obtidos por meio de sintese quimica (artificial). Saliente-se que
o corante caramelo ndo tem uma férmula quimica definida, pois € uma
complexa mistura de compostos, alguns dos quais na forma de agregados
coloidais, fabricados pelo aquecimento de carboidratos, isoladamente ou na

presenca de acidos, alcalis ou sais de grau alimenticio.

De acordo com o processo de sintese utilizado, o corante
caramelo obtido ao final pode ser classificado em quatro diferentes classes. No
caso especifico do corante caramelo da classe Ill e IV, a sintese utiliza um

tratamento térmico controlado de carboidratos com compostos de amodnia e



sulfitos, em meio acido ou alcalino. E é exatamente nesse processo que é
formada a substancia 4-metilimidazol, como um dos subprodutos da sintese,

mas que mostrou possuir efeito carcinogénico em ratos.

Segundo pesquisas cientificas recentes, amplamente
divulgadas na imprensa internacional, o 4-metilimidazol quando consumido
rotineiramente pode levar ao surgimento de neoplasias. O 6rgao de vigilancia
sanitaria dos Estados Unidos — Food and Drug Administration (FDA) — alerta
gue essa substancia ndo é adicionada diretamente ao alimento, de modo
intencional, mas € formada como um subproduto do processo normal de
fabricacdo do corante caramelo e pode, assim, estar presente em alimentos e

bebidas que utilizam esse corante em sua formulacéo final.

Importante destacar que esse corante € rotineiramente
adicionado a muitos tipos de bebidas, como refrigerantes. Os consumidores
desse tipo de produto podem, assim, ser expostos ao 4-metilimidazol que pode
estar presente no produto final. Diante da comprovacdo do potencial
carcinogénico dessa substancia, as autoridades sanitarias de outros paises
determinaram a reducdo drastica da quantidade méxima desse aditivo que
pode estar presente nos alimentos industrializados.

Estudo divulgado pelo Center for Science in the Public Interest
— CSPI dos Estados Unidos coletou evidéncias de que o 4-metilimidazol
poderia gerar canceres nos consumidores de bebidas formuladas com o
caramelo IV. Tal constatacado fundamentou a inclusdo da substancia na lista de
agentes cancerigenos em face da constatacdo dessa conexdo pelo Programa
Nacional de Toxicologia dos Estados Unidos®. Os estudos cientificos foram
conduzidos com o uso de ratos e camundongos e demonstraram um aumento

na incidéncia de certos tipos de tumores pulmonares.

O Instituto Brasileiro de Defesa do Consumidor — Idec também
destaca, em seu sitio na Internet?, que algumas bebidas comercializadas no

Brasil possuem maiores concentracdes desse corante, quando comparados a

1 Fonte: http://www.em.com.br/app/noticia/tecnologia/2012/03/19/interna_tecnologia,284143/pesquisas-

divulgadas-nos-eua-reacendem-polemica-sobre-maleficios-dos-refrigerantes.shtml acessado em
11/05/2017.

2 http://ww.idec.org.br/consultas/dicas-e-direitos/voce-sabe-0-que-e-caramelo-iv
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outros paises desenvolvidos. O Instituto informa que tal diferenca chega a ser
de até 9 vezes superior no Brasil em relacdo aos Estados Unidos, pais no qual

a concentracdo da substancia foi a menor do mundo.

O IDEC também ressaltou que o Estado da Califérnia, nos
Estados Unidos, estabeleceu como limite maximo de ingestdo diaria do 4-
metilimidazol a quantidade de 29 microgramas ao dia e obrigou os produtores
de alimentos que tenham tal substancia a informarem, nas respectivas
embalagens, um alerta sobre o risco do desenvolvimento de cancer pelo seu

consumo®.

Ainda de acordo com o instituto de protecdo ao consumidor,
apesar de o potencial carcinogénico contra células humanas dos subprodutos
do caramelo IV ainda n&o ter sido completamente esclarecido, diante das
evidéncias dessa atividade em animais de laboratério, a melhor acdo a se
adotar € a que contemple a prudéncia. Se ha possibilidade de danos sérios e
irreversiveis, a auséncia de certeza cientifica ndo deveria ser utilizada como
razdo para permitir a continuidade do uso da substancia suspeita. O IDEC
entende que a postura preventiva, nesse caso, seria a melhor, posicionamento

do qual compartilho.

Entretanto, a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — Anvisa
mostrou-se omissa em relacdo ao tema, limitando-se a emitir comunicado
oficial acerca da seguranca no uso do corante, desde que respeitados 0s
limites estabelecidos pela Agéncia em atos regulamentares. O posicionamento
prudencial, usualmente requerido de autoridades imbuidas legalmente de
minimizar ou excluir os riscos a saude inerentes aos produtos submetidos a
vigilancia sanitaria, como os alimentos, ndo se fez presente no caso do corante
caramelo IV. Para a Agéncia brasileira, se a atividade carcinogénica néo foi

comprovada, ndo ha razéo para proibir o corante.

Dessa forma, considero que outro deveria ser o parametro para

guiar o posicionamento estatal nesse caso, qual seja, se ha suspeitas sobre

3 file:///C:/Users/P_6946/Downloads/ed-165-pesquisa-caramelol.pdf acessado em 07/06/2017.
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uma acao carcinogénica, seria prudente afastar a possibilidade de risco e banir

a substancia.

Por isso e tendo em vista a inércia da autoridade sanitaria
federal brasileira em seguir os exemplos das outras autoridades dos paises
desenvolvidos e determinar a reducdo da quantidade maxima de corante
caramelo IV que pode ser adicionada aos alimentos, considero de bom alvitre
que o Poder Legislativo exerca suas competéncias constitucionalmente
previstas e determine, via lei ordinaria, a quantidade maxima de 4-metilimidazol
gue pode estar presente nos alimentos industrializados. Dessa forma, busca-se

uma maior protecdo a saude e a vida dos consumidores brasileiros.

Diante de tais razdes, conclamo meus pares no sentido da

aprovacao do presente Projeto de Lei.

Sala das Sessodes, em de de 2017.

Deputada DULCE MIRANDA

2017-13378



